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DURCHSTARTEN ALS
GENUSS-HANDWERKER

Das ist mehr als eine Ausbildung - es ist
der Start in die Welt des Genusses. Und
vielleicht ist es der Anfang einer echten
Karriere. Wer sich fUr eine Ausbildung an
der JRE-Genuss-Akademie entscheidet,
lernt von den besten jungen Kéchen
Europas. Denn die JRE - die Jeunes
Restaurateurs - vereinen in ihrer
Deutschland-Sektion die erfolgreichsten
Betriebe und meisten Sterne des Landes.
In ihren Betrieben geben sie weiter was
sie auszeichnet: Erfahrung, Kébnnen und
echte Leidenschaft.



Alexander Huber

JRE-PRASIDENT

DIE JEUNES
RESTAURATEURS
DEUTSCHLAND

Wir, die Jeunes
Restaurateurs, sind
eine Vereinigung
junger Spitzenkdche,
die sich der hdchsten
kulinarischen Perfekti-

Zu uns gehodren rund 45
ausbildende Betriebe, die
nicht nur allesamt inhaberge-
fuhrt sind, sondern auch die gleichen
Attribute teilen: mutig, kreativ und
engagiert. Daher vertreten wir auch
bei der Ausbildung die selben Ideale,
indem wir klassische Grundsatze mit
innovativen Ideen verbinden.

Die Jeunes Restaurateurs vereint
aber noch mehr: Wir sind eingebun-
den in ein internationales Netzwerk,
wir arbeiten mit renommiertesten
Marken-Partnern zusammen -

und wir bilden eine einzigartige
Community mit einem familiaren
Grundgedanken. Die JRE-Genuss-
Akademie in Zusammenarbeit mit
der DEHOGA Akademie ist der beste
Weg, zu einem Teil unserer kulinari-
schen Familie zu werden.

on verschrieben haben.

DIE ANSPRECHPARTNER

Michael Oettinger, Patron
der JRE-Genuss-Akademie

Thomas Schwenck,
Leiter DEHOGA Akademie
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WAS LERNE ICH IM
JRE-ZUSATZUNTERRICHT?

WIE WERDE ICH ZUM
GENUSS-HANDWERKER?

Die JRE-Akademie verbindet eine
dreijahrige Ausbildung zum Koch
oder zur Kdéchin bei einem JRE-
Betrieb mit einer Zusatzqualifikation.
Neben dem reguldren Berufsschul-
unterricht in einer eigenen JRE-Klasse
an der Landesberufsschule erhalten
Sie zusatzlich eine besondere, zielge-
richtete Férderung im Umfang von 60
Unterrichtseinheiten pro Jahr von der
DEHOGA Akademie. Diese Inhalte ab-
solvieren Sie in ergédnzenden Stunden,
einem Spezial-Tagesseminar sowie
einem Online-Kurs.

Am Ende der Ausbildung steht Ihre
klassische IHK-Prufung mit einem
schriftlichen und einem mundlichen
Teil. Erganzt wird sie durch die
eigens entwickelte praktische JRE-
Zusatzprufung. Mit einer feierlichen
Lossprechung endet Ihre Ausbildung
in besonders festlichem Rahmen.

Die Kosten umfassen den zusatz-
lichen Unterricht an der DEHOGA
Akademie mit zusatzlichem Online-
kurs sowie die Ubernachtungen mit
Vollpension im Doppelzimmer auf
dem JRE-Campus. Das Land Baden-

Wrttemberg féordert Auszubildende,
die aus Baden-Wdurttemberg kom-
men oder dort ihre Ausbildung ab-
solvieren, mit einem Ubernachtungs-
Zuschuss von 28,60,- € pro Nacht.
Fur Auszubildende aus anderen
Bundeslandern bezuschussen wir die
Ausbildung mit insgesamt 1.215,- €,
so dass wir allen Teilnehmern der
JRE-Akademie die Ausbildung zu
einem vergunstigten Gesamtpreis
anbieten kénnen.

DIE AUSBILDUNG
AUF EINEN BLICK:

3 Jahre

regularer Berufsschulunterricht
(ca. 12 Wochen/Jahr)

60 zusatzliche
Unterrichtseinheiten pro Jahr

Onlinekurs zur Vertiefung des
Lehrstoffes

Ubernachtung auf dem
JRE-Campus

Kosten fiir JRE-Azubis*:

1.+ 2. Jahr: 2.575,- € statt 3.790,80 €
3. Jahr: 2.575,- € statt 3.960,80 €

*Baden-Wurttemberg:
1+ 2. Jahr 1.725,- €, 3. Jahr 1.895,- €

Die auf den Alltag in einem JRE-Restaurant zugeschnittenen Zusatzinhalte de-
cken spezielle Themen aus der Welt der gehobenen GenUsse ab. Dazu zahlen:

1. LEHRJAHR

2. LEHRJAHR

3. LEHRJAHR

. Hygiene und Aller-
gene in der Praxis

- Englisch fur Azubis
- Knigge-Training

 Bar-Life fur Azubis

-~ Gastkommunikation

. Kostenbewusstes

Arbeiten in der Kliiche

- Vegetarische und

vegane Klche

-, Kitchen meets Bar"

. Spezialkurs in einem

Betrieb mit ,Blick
hinter die Kulissen”

- Verkaufsgesprache

- F&B-Profit und

F&B-Controlling

.~ Teamgrundsatze &

Teammoderation

- Moderne Kalkulation

& DB-Rechnen

- Spezialkurs

Patisserie

.~ Krauter- und

GewUlrzkunde

- Rechtsgrundlagen



Clemens Bergbauer
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MATERIAL UND PRODUKTE
VOM FEINSTEN

Die JRE stellen hohe Anforderungen So kédnnen wir unserem Nachwuchs

an ihre eigene Arbeit - und an ihre die idealen Bedingungen zum Lernen
Lieferanten und Ausruster. Darum und Ausprobieren zur Verflgung stel-
arbeiten wir auch in der Ausbildung len. Zu den Partnern der JRE-Genuss-
nur mit den Besten zusammen. Akademie zdhlen
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DAS INTERNAT & DIE KOSTEN

BESTE BEDINGUNGEN

Wo findet der

Blockunterricht statt?

Die JRE-Akademie befindet sich in
Bad Uberkingen in der Schwébischen
Alb. Umgeben von der malerischen
Landschaft des oberen Filstals, finden
Sie hier ein ideales Lernumfeld. Im In-
ternat zur Akademie Ubernachten Sie
im Doppelzimmer bei voller Verpfle-
gung. Ein umfangreiches Freizeitan-
gebot mit Sport im Freien oder in der
Halle, Fitness-Raumen, Wii-Stationen
sowie Billardraum und Internatskino
|&sst keine Langeweile aufkommen.

Wo wird gelernt?

Der theoretische Teil findet in der
Berufsschule in einer speziellen JRE-
Klasse statt, praktisch trainiert wird
in der Gastro-Lernwelt der DEHOGA
Akademie. Sie bietet vier Seminar-
raume mit Multimediaausstattung far
theoretischen Unterricht, vor allem
aber auch eine Mitmach- und eine
Showkulche, eine Lernbar und ein
Restaurant - naturlich alle perfekt
ausgestattet. Beste Bedingungen also
fUr realistisches Lernen.

Was kostet die Ausbildung?

Die Ausbildung zum Genuss-Hand-
werker mit einem Abschluss im IHK-
Berufsbild Koch/Kéchin an der
JRE-Akademie kostet regular
3.790,80 € im 1. und 2. Ausbildungs-
jahrund 3.960,80 € im 3. Jahr und
umfasst die Unterbringung mit Ver-

pflegung im JRE-Campus sowie die
Zusatzqualifikation in 60 Unterrichts-
einheiten. Durch unsere Foérderung
bieten wir die Ausbildung allen
Teilnehmern der JRE-Akademie zu
einem vergUnstigten Gesamtpreis an.

Das Land Baden-Wurttemberg
erstattet Auszubildenden, die aus
Baden-Wurttemberg kommen oder
dort ihre Ausbildung absolvieren,
einen Zuschuss von 28,56 € pro
Ubernachtung. Fur Auszubildende,
die unter diesen Zuschuss fallen,
reduzieren sich die Gesamtkosten auf
1.725 € im 1. und 2. Jahr und 1.895,- €
im 3. Jahr.

Fur Auszubildende aus anderen
Bundeslandern bezuschussen wir die
Ausbildung mit insgesamt 1.215,- €.
Die Kosten belaufen sich damit auf
2.575,-€im 1. und 2. Ausbildungsjahr
und 2.745,- € im 3. Jahr.

Gibt es Moglichkeiten der
finanziellen Unterstiitzung?

Die Jeunes Restaurateurs bieten
den Teilnehmern der JRE-Akademie
zusatzliche Forderméglichkeiten:

So erhalt der Jahrgangsbeste ein
Stipendium Uber 5.000,- €, die auf
ein Weiterbildungskonto gutgeschrie-
ben werden. AuBerdem kann beim
Forderverein der JRE-Genuss-Aka-
demie eine Férderung von 500,- €
jahrlich beantragt werden.
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IHRE ANSPRECHPARTNER

Sie mochten mehr wissen?
Oder brauchen Hilfe

bei der Anmeldung?
Kontaktieren Sie uns einfach!

JRE Geschéftsstelle
Sektion Deutschland

Sachsenring 40
50677 Kéln
Deutschland

T. +49 221292952-32
info@jre.de

jre.de

DEHOGA Akademie
Hausenser Strae 19
73337 Bad Uberkingen

T.+49 7331932500

info@dehoga-akademie.de
www.dehoga-akademie.de

DEHOGA

jre-genuss-akademie.de /
ssmAkademie




